v MAR pe FRADES

ALBARINO ATLANTICO

¢ SUPERFICIE: 2,2 ha. *« SUELOS: arenisca y granito,

= con gran capacidad de drenaje.
¢« VINEDOS: cepas de 1975,

plantadas en pendiente * CLIMA: continental atlantico.
a 127 m de altitud
y en emparrado.

* RENDIMIENTO: 4.700kg/ha.

PLUVIOMETRIA: 1.762|/m2.

HORAS DE SOL: 2.118 h.

« VARIEDAD: albarifio.

MAR pE FRADES
FINCA VALINAS

e CICLO: de forma inusual en la Costa Atlantica, los meses 2016
de otofo se presentaron con temperaturas altas y lluvias ALBARINO ATLANTICO
muy escasas. El frio llegd en invierno, con una unica noche Crianza sobre ltas

de helada, y las lluvias en primavera, fuertes y débiles. RIAS BAIXAS

MINACION.DE ORIGEN

El verano contd con continuados dias de sol y calor que
dieron pie a una maduracioén de frutos frescos y aromaticos.

« VENDIMIA: 6 de septiembre con una perfecta maduraciéon y
perfil tidlico diferenciado (lichi, pifa, mango, fruta de la pasion,
boj...).

« SELECCION: primera en el campo, los racimos se cortan a
mano vy solo los excelentes llegan a bodega. Segunda revision
en mesa de seleccion para asegurar el grado de maduracion.

*« MACERACION: en depdsitos Gaminedes, sin afiadir sulfitos,
de 36 a 40 horas y a temperaturas entre 10 y 14°C para
extraer la esencia mas salina.

*« FERMENTACION: exclusivamente en depdsitos de acero
inoxidable.

* CRIANZA: en acero inoxidable sobre sus lias con
batonnage. En total 4 afios en bodega: el primer afo
fermentacion y reposo; el segundo afo batonnage 9 meses vy
después reposo; el tercer ano batonnage 5 meses y después
reposo; vy el cuarto ano crianza en botella.
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