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FINCA PENA DO OSO
100% Mencía

Embotellamos fincas... 

Variedades

100% MENCÍA

Edad del viñedo

25 años

suelos

con esquistos, de sustrato orgánico muy corto

orientación

sur-suroeste

dimensión finca

9500m 7000 botellas

tipo de poda

guyot simple 50 % y Cordón royalt 50%

vendimia

manueal, final de septiembre

fitopatología

sostenible

fermentación alcohólica

control de temperatura y remontados o bazuqueos

autoclarificación

natural, por decantación y trasiegos

 

cata

De capa media alta , con ribete violáceo en un color rojo

intenso ante una compacta caída de lágrima.

 

En nariz es muy varietal , frutillos negros de baya, con

franqueza y complejidad en  aromas secundarios; por

notas dulces; manteca de cacao, bollería sobre un fondo

floral.

 

 Con notoria frescura en el ataque , recorre el paladar

 sin aristas con redondez y amplitud,  devolviéndonos a la

uva y al viñedo en

retronasal.

 

 


