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Produccién Anual: 25.000 botellas
Alcohol: 13. 3° vol
Acidez Total (g/l): 5.8
Azicar Residual (g/1): 1.7
PH: 3.37
Sulfuroso Libre: 25
Sulfuroso Total: 90
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VITICULTORES DESDE

1965
VINO
Casanova 2019
BODEGA

Bodegay Viiedos Pazo Casanova, S.L.

DENOMINACIONDE ORIGEN
Ribeiro. Valle del Mifio.

NOTA DE CATA

Vista: Precioso color amarillo palido, reflejos verdosos, limpio y muy brillante.
Nariz: A copa parada envolventes aromas de intensidad alta, frescas flores
blancas y amarillas, notas de hierbas aromaticas (melisa, tomillo limonero),
lozana fruta fresca de agua, hierba recién cortada, y sutiles citricos (caramelo de
limdn).

Boca: La entrada es vibrante, con frescor y volumen, recuerdos de jugosas
frutas citricas (clementinas) y frutas acidulces (platerina, ciruela claudia,
manzana granny Smith), con unainteresante y refrescante acidez.

MARIDAJE:

Carpaccios de pescado, marisco y carne, tartars de atiin y buey, sushi, pescados
ahumados (salmén, bacalao, sardina), pescados azules a la brasa, escabechados,
arroces, verduras ala brasa.

Endlogo: José Manuel Martinez Juste.

Origen de las uvas: Fincas A Cerca y Pazo Casanova, situadas en ladera
derechadel rio Mifio.

Suelos: Suelos graniticos (sabrego) y esquistos (xistos) de pizarra.
Variedades: Treixadura (100%)

Elaboracion:

Vendimia manual con una primera seleccién de uva en finca de uvas
procedentes de vifiedos propios y alquilados bajo nuestro control, situados en
las mejores zonas de produccién del Valle del Mifio. Segunda seleccion de uva
en mesa vibratoria en la bodega, despalillado y maceracién en frio durante dos
horasy media para extraer todala esencia.

Fermentacién a temperatura controlada y posterior crianza sobre sus lias finas
durante cuatros meses en acero inoxidable. Posterior embotellado en abril de
2019.

Reposo y crianza estatica en botella durante dos meses hasta alcanzar el
momento éptimo de consumo.

Contacto:

Ventas nacional:

Nolo Girédldez: direccion@grandespagosgallegos.com (+34) 618 32 63 20
David Barco: comercial@grandespagosgallegos.com (+34) 606 581 720
Ventas internacional:

Roger Matthews: export@winesfromgalicia.com (+34) 635 510 584

Camifio Souto do Rio, 1. | Santa Cruz de Arrabaldo | Ourense
Teléfono: 988 384 196
casanova@pazocasanova.com
www.pazocasanova.com
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PUNTUACIONES

Vivir el vino 2019 - 90 puntos

Anuario vinos El Pais 2019 - 90 puntos

Guia de vinos 2019

La semana vitivinicola - 94 puntos
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Vitivinicola

Guia .

I“terV|nos Guia Intervinos 2020 - 90 puntos

Prgl_],i;',]qa Guia Proensa 2018 - 91 puntos

The Spanish Treixadura Monovarietal

wine ambassador 2019 Guia Wine Up

GOLD

Deutsch\‘d“e* ' Contacto:

Ventas nacional:

Nolo Girdldez: direccion@grandespagosgallegos.com (+34) 618 32 63 20
David Barco: comercial@grandespagosgallegos.com (+34) 606 581 720
Ventas internacional:

Roger Matthews: export@winesfromgalicia.com (+34) 635 510 584

Camifio Souto do Rio, 1. | Santa Cruz de Arrabaldo | Ourense
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